Unser Biindner Friihling startet genau jetzt!

Das Wichtigste gleich vorneweg: Unsere Februar-Auszeit war fantastisch! UND: Der Februar neigt
sich dem Ende zu, also sind wir ab nachster Woche wieder fiir euch da. Doch bereits dieses
Wochenende lduten wir den Frihling ein! Also eigentlich nicht wir, sondern Andri, der Backer hinter
der Mikrobackerei «bunteds», der jedes Wochenende fiir uns leckere Kuchen backt. Zum Start in die
Saison Ubergeben wir ihm das les Wagons fiir ein ganzes Wochenende fiir einen kleinen Pop-Up-
Anlass. Diesen Samstag und Sonntag gibt’s ausgiebig Zmorge, Suppe und allerlei Geback. 9 bis 16 Uhr.
Komm unbedingt auch vorbei.

Gerade hat uns ein Bild von Andris «Birabrot» erreicht, wie es frisch aus dem Ofen kam. Es sieht
wunderschon aus — jetzt darf es noch durchziehen, dass der Teig schon mirbe wird. Morgen ist es
dann perfekt. Ausserdem gibt es knuspriges Sauerteigbrot, selbstgemachtes Granola, Gomfi mit
Frichten aus dem eigenen Garten, Gerstensuppe, salzige Snacks und schwedisches Geback... Klingt
nach einem dusserst gemiitlichen Frihlingswochenende in der Uezgi!

Und nun nochmals zurlick zu unserer Auszeit: Der Februar war fantastisch! Wir sind gereist, haben
Uberall Kaffee getrunken, ausgeschlafen, Friihlingsputz gemacht, sehr viel gebacken, die Zeit mit
Freundinnen und Freunden genossen, und nattirlich auch bereits Barlauch gepfliickt... Schwupps ist
der Februar vorbei und der Friihling steht vor der Tiir. Und eben: Es guckt auch der Barlauch aus dem
Boden. Spatestens das sagt uns: Es ist Zeit, wieder im les Wagons zu kochen! Und wir freuen uns
ungemein darauf!

Wir starten mit einer frihlingshaften Biindner-Tavolata in die Saison. Keine Skipistenkiiche. Sondern
ehrliche Bergkiiche im leichten Friihlingsgewand. Wir wollen gar nicht zu viel verraten. Wir werden
Klassiker auftischen - aber meist haben wir uns davon nur inspirieren lassen und sie in neue
Kostlichkeiten verwandelt. Andri und Luca, die beiden Blindner in unserem Team, haben uns mit
vielen Ideen und Inputs bereichert und bringen sogar Kase aus ihrer Heimat mit.

Und erst die Weine aus der Biinder Herrschaft... Schifferli und Obrecht sind unsere absoluten
Lieblingswinzer aus dieser Region. Da steckt so viel Liebe, Natur und Handwerk in jeder einzelnen
Flasche — ihr kdnnt euch freuen!

Das Wetter stimmt, die Energie stimmt. Wir sind voller Elan bei den Vorbereitungen und freuen uns
riesig auf den Saisonstart im les Wagons!

Teilst du diese Freude? Wir suchen ab April/Mai wieder ein neues Teammitglied fir im Service. Etwa
zwei (bis allenfalls auch mal drei Abende) pro Woche. Bewirb dich jetzt flir einen wunderbaren
Arbeitsplatz bei uns im Team. Infos dazu findest du auf unserer Website.

Jetzt freuen uns erst mal auf den Kaffee von Andri dieses Wochenende, bevor wir dann nachste
Woche wieder selber ans Werk gehen.

Allzeit gute Fahrt
Das ganze Zugteam



