Tag der offenen Tiir — Lagerplatz2026
Von Friihlingsfesten, einer Reise in den Orient und japanischem Essen

Lagerplatz2026. Markiert euch den 8.-10. Mai dick im Kalender. Der Lagerplatz, euses Dihei — wir
zeigen ihn euch! Umbau statt Abriss, wiederverwendete Bauteile, insektenschiitzende Installationen,
Pflanzen, Wasser und ein innovativer Mietermix. Hier wachsen Feigen, Marroni, Mispeln, Kaki,
Kornelkirschen, es bliihen verschiedene Graser, eine seltene Wasserlilie, Rosmarin und Lavendel. In
den unzdhligen Nistkadsten sind Mauersegler daheim, auf den Bankli machen die Studis Pause, Kinder
sind mit dem Trotti unterwegs und abends geniesst man den Industrie-Charme in den Gartenbeizen.
Euse Lagerplatz! Deshalb sind wir hier und wir lieben es, ein Teil davon sein zu dirfen.

Am Wochenende vom 8.-10. Mai findet der Tag der offenen Tiiren auf dem Lagerplatz statt. Ateliers,
Kleinstbetreibe, Bliros, Gastronomie. Alle sind dabei, lassen euch rein, zeigen euch unsere Welt auf
dem schonsten Industrie-Areal in Winti und im les Wagons verwdhnen wir euch nattirlich wie immer
mit den besten Zutaten aus der Region. Es gibt einen kleinen Zmorge fiir die friihen Vogel, Eusi Plattli,
sisse Kuchen, spritzige Getranke... Wir sind da und freuen uns auf alle, die kommen. Am Freitag und
Samstag tischen wir auch eusi Tavolata auf. Daflir bitte gerne reservieren.

Die neue Tavolata startete bereits heute. Frithlingshaft und orientalisch. Das Beste vom Feld aus der
Region kombiniert mit den Aromen des Ostens. Knackig gebratene Spargeln aus Dagerlen mit Safran.
Allererste Kohlrabli aus Andelfingen mit Orangenbliiten. Frische Rhabarber aus Trillikon mit
Kardamom. Winterthurer Platterbsen mit Harissa. Shawarma vom Schenkel vom Freiland-Poulet vom
Martellahof in Marthalen mit Zimt und Kreuzkiimmel. Die Hiihner geniessen den Schatten auf den
Wiesen des Hofes und schauen Michele und Reto beim Jaten zu. Die acht Teller der Tavolata
entfihren euch geschmacklich an einen wuseligen Bazar in Marrakesch. Ein Glas vom blumigen
Chardonnay in der einen Hand, in der anderen den unfassbar saftigen und beerigen Rotwein aus dem
Hause Foradori in den Dolomiten. So lasst sich die Zugfahrt im «Orient Express» geniessen.

Wenn wir noch weiter in den Frilhsommer schauen, gibt’s auch noch den 16. Mai. Da steigt bei uns
von 12-16:00 die letzte Edition der «Nachmittagssause» mit der Sip Society. DJ Sets auf dem Perron,
Kaffee, Negroni, Rosé in der Nachmittagssonne und fiir den slissen und salzigen Gluscht ist auch
gesorgt.

Am 30. Mai ist wieder Velofriihling auf dem Lagerplatz. Wir sind mit Kaffee und Kuchen mit dabei
und Yoshi wird zum Zmittag Okonomiyaki aus der Kiiche zaubern. Das sind japanische Pancakes mit
Weisskohl, frischen Krautern und einer selbstgemachten, aromatischen Gewdirzsauce. Frisch
gebraten und in der Gartenbeiz genossen. Auch wenn du grad kein neues Velo brauchst: DESWEGEN
lohnt es sich auf jeden Fall, auf den Lagerplatz zu kommen.

Und dann steht auch schon der Sommer vor der Tir - und wir sind mittendrin. Mehr Plattli. Mehr
Rosé. Mehr Sommerznacht. Mehr Sitzenbleiben. Mehr Plaudern, Anstossen, Zusammensein. Wir
passen unser Konzept den Temperaturen an und werden euch ganz sicher zum Verhéckle auf dem
Perron verfiihren! Weil der Lagerplatz der schonste Ort von Winti ist. Dazu im nachsten Newsletter
dann mehr.

Allzeit gute Fahrt
Das ganze Zugteam



